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STARTERS 

Homemade Soups served with a small rustic roll 3.90 
Choose from: 

Tomato and Roasted Red Pepper (GF) 
Chestnut, Roasted Squash and Homegrown Apple (GF) 

Spiced Parsnip (GF) 
 

Chicken Liver and Brandy Pate served with Onion Marmalade and Toast 4.90 
Warm Pear and Stilton Salad with Balsamic Dressing (GF) 4.30 

Prawn Cocktail with Inverawe Smoked Salmon served with Bread and Butter 4.90 
Melon Balls, Blackcurrant Coulis and Thaymar Blackcurrants Vodka Sorbet (GF) 3.90 

 

MAIN COURSES 
A Cushion of turkey with a Warm Cranberry Sauce served with Homemade Stuffing, 

Roast Potatoes and Seasonal Vegetables 10.95 
Pork in a Creamy Cider, Apple and Thyme Sauce served with Mashed Potato and 

Seasonal Vegetables (GF) 10.95 
Lincolnshire Sausages in a Red Wine Gravy with Mashed Potato and Braised Red 

Cabbage 9.95 
Homemade Steak Pie served with Roast Potatoes, Seasonal Vegetables and Gravy 

10.95 
Home Reared Lamb and Mint Hotpot served with Seasonal vegetables (GF) 10.95 

Broccoli and Stilton Crumble served with Seasonal Vegetables (v) 9.95 
Spicy Three Bean Chilli served with Rice and Sour Cream (GF) (v) 9.15 

Poached Salmon, Spinach and Haddock Lasagne served with Garlic Bread and a 
mixed salad 9.95 

Roasted Butternut Squash, Sage and Blue Cheese Tart served with a large mixed 
Salad (v) 6.95 

Festive Baguette filled with Chicken, Homemade Stuffing and Cranberry sauce 
served with a side Salad 7.45 

 

HOMEMADE DESSERTS 
Sticky Toffee Pudding with Toffee and Pecan Ice Cream 4.95 

Mincemeat Tart served with Custard 4.65 
Baby Christmas Pudding with Christmas Pudding Ice Cream 4.35 

Gooey Chocolate Cake with Chocolate Sauce and Vanilla Ice Cream (GF) 4.95 
Tangy Lemon Tart served with Raspberries and Ice Cream 4.95 

Coconut and Raspberry Cake with a Raspberry and White Chocolate topping served 
with Coconut Ice Cream 4.95 

Thaymar Christmas Sundae‐ Vanilla and Chocolate Ice Cream, Chocolate Brownie 
pieces, Amarena Cherries, Whipped Cream and warm Chocolate Sauce 5.50 

Local selection of Cheeses, Chutney and Biscuits 5.50 
 
 

   



CCChhhrrriiissstttmmmaaasss   aaattt   TTThhhaaayyymmmaaarrr   
 

Throughout December we’ll be offering a Festive 
Specials Menu, please see overleaf for a preview.  

 
We’ll also be taking bookings for your Christmas 

get‐togethers and parties, however it’s not 
compulsory to book, you can come and enjoy the 
Festive Menu or our usual favorites as normal. 

 
To book a table please contact Thomas or Lucy on 

01623 862632 or email 
Thomas@thaymaricecream.co.uk  

We require a £10 deposit to secure your table 
booking and for groups of 10 or more people we’ll 

ask you for a pre‐order. 
 

Christmas Opening Times 
Throughout December 7 days 10am until 5.30pm 

(last orders in the tearoom for hot food 4.30pm) 

Christmas Eve 9.30am until 3pm 
(last orders in the tearoom for hot food 2.15pm) 

 

Christmas Day to Thursday 5th January, Closed 
Re‐opening Friday 6th January as normal 

 
 
 


